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O nome ABARAJÉ vem de um artifício linguístico chamado "palavra-
valise", no qual, juntou-se o nome dos mais famosos quitutes baianos -
ABArá + acaraJÉ, nascendo o ABARAJÉ.

Hoje, levamos o sabor e  cultura da culinária baiana para o mundo,
atuando, principalmente, no "mercado da saudade".

QUEM SOMOS



Nossa MISSÃO é levar o sabor e a cultura da culinária baiana para o mundo com
praticidade e comodidade.
Nossa VISÃO  é ser a marca de comida baiana congelada mais lembrada, desejada e
requisitada quando se fala em sabor e tempero baiano, no interior da Bahia, Sudeste e
Centro-Oeste do Brasil.
Nossos VALORES baseiam-se em preservar a originalidade do tempero baiano, mesmo
na modalidade de produtos congelados, oferecendo produtos práticos e cômodos para
serem consumidos, bastando somente aquecê-los, sempre nos fundamentado nos
conceitos de Boas Práticas de Fabricação e Segurança Alimentar.

MISSÃO, VISÃO E VALOR



SEGUIMOS ÀS LEGISAÇÕES DE SEGURANÇA ALIMENTAR
Nossos protocolos de produção, estrutura da fábrica, armazenamento e
transporte, baseiam-se nos protocolos de BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO,
descritos na RDC  216/2004 da ANVISA.

PRAZO DE VALIDADE
Nossos produtos têm 7 meses de validade.

FRETE COMPETITIVO 
Frete próprio, isso gera valores reduzidos e entrega mais rápida.

VENDA EM VÁRIOS ESTABELECIMENTOS
Nossos produtos se adequam a vários estabelecimentos diferentes:
hotéis/pousadas, padarias, supermercados, quitandas, lojas de conveniências,
bares/petiscarias, etc.

EMBALAGENS RESISTENTES 
O frio, a umidade e ação mecânica não são fatores que deformam ou danifiquem a
embalagem.

BUROCRÁTICAMENTE CORRETO
Os rótulos contém informação nutricional, fabricação e validade, ingredientes,
alérgicos e identificação da empresa.

DIFERENCIAL COMPETITIVO



MATERIAL DO MAQUINÁRIO 
As máquinas são de aço inox, material mais indicado para produção de alimentos.

HIGIENIZAÇÃO DO MAQUINÁRIO 
Os procedimentos de higienização dos maquinários são realizados antes e depois da
produção.

PROGRAMA DE CONTROLE DE INSETOS E ROEDORES
Janelas e portas protegidas com tela milimetrada.

UTENSÍLIOS LIVRES DE BPA
As bandejas plásticas que acondicionam a matéria prima ou produto pré pronto, são
livres de BPA¹.

ESTRUTURA DE PRODUÇÃO
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CAMARÃO

ABARÁ E ACARAJÉ
A culinária baiana é riquíssima são vários aromas e sabores que definem o
que é ser baiano.
O Acarajé e Abará são os protagonistas absolutos, suas receitas
baseiam-se no feijão moído e temperado. 
Enquanto o Acarajé é frito no azeite de dendê¹, o Abará é cozido, envolto
na folha da bananeira. 

COMPLEMENTOS
Para manter a originalidade do prato, não poderiam faltar os
complementos:
- Vatapá: massa preparada com de farinha de trigo, amendoim,
camarão, leite de coco e temperos;
- Camarão : descabeçado e refogado no dendê e alho;
- Pimenta: a típica pimenta baiana.

VATAPÁ

PRODUTOS

¹FRUTO DO DENDEZEIRO E ÓLEO DE DENDÊ  

ABARÁ

ACARAJÉ



Além das vendas no varejo, também atuamos no atacado e destacamos
alguns dos estabelecimentos que já revendem nossos produtos,  lojas de
conveniências, supermercados, empórios, peixarias, hotéis e pousadas.
Estamos em várias cidades como:  Ilhéus, Vitória da Conquista, Jequié e
Itabuna, ambas na Bahia, Almenara em Minas Gerais e em Alagoas,
estamos em Maceió.

CANAIS DE DISTRIBUIÇÃO

NOSSOS CLIENTES



ENTRE EM CONTATO

www.abarajedamonica.com.br

contato@abarajedamonica.com.br

+55 73 9 9194 1006

@abarajedamonica
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